
OSTER-
Menukarte a la carte

MENU CHF Tagesempfehlung CHF

Löwenzahnsalat mit hausgebeiztem Lachs 17.00 Lammvoressen mit Frühlingsgemüse 39.00

Bruschetta mit Ziegenkäse Kartoffel-Bärlauchpürée

an Radieschen-Zitronenvinaigrette

und/oder

Bärlauchcremesuppe 13.50 Vegane Paëlla     29.50

Buchweizen Popcorn Safran | Spargel | Erbsen | Buchenpilze



Rosa Kalbsrücken mit Kräuterkruste 49.00 Weinbegleitung zum Ostermenu 43.00

Kartoffelkrapfen mit Spargel zu 4-Gänge je ein Glas unserer Weinempfehlung

Rüebligemüse

oder

Gebratenes Kabeljaufilet mit Safranschaum 49.00 Tatar Alice (70g) 29.50

Kartoffelkrapfen mit Spargel Tatar Alice (140g) 37.00

Rüebligemüse mild, mittel, scharf oder feurig

 mit Toast und Butter

Erdbeerparfait mit Rhabarber- 11.00 Mit Cognac, Calvados oder Whisky +4.00

kompott und Pfefferminzpesto

3-Gang Menu 68.00

4-Gang Menu 79.00

SALATE CHF UNSERE FITNESSTELLER CHF

Wisenbergsalat GRÜN 10.50 mit Eglifilets im Bierteig 35.00

saisonales vom Feld / Kerne kleinere Portion 26.00

Wisenbergsalat FARBIG 13.50

Sellerie / Karotten / Randen / Blattsalat / Kerne

UNSERE KLASSIKER CHF

Cordon bleu vom Schwein "hausgemacht" - gefüllt mit Wisenbergmutschli Schinken dazu  Pommes-frites 37.00

WEINEMPFEHLUNG CHF CHF

Weiss: Rot

Château Souaillon, Sauvignon blanc 75 cl 49.00 Veran Finca Biniagual 75 cl 67.00

Buess Weinbau, Neuenburg 10 cl 7.50 Vinicola Biniagual, Binissalem 10 cl 10.30

Cuvée Weiss, Balance Familie 75 cl 63.00 Syydebändel Pinot Noir Sélection 75 cl 57.00

Baumgartner Weinbau, Tegerfelden, 2019 10 cl 9.80 Verein Syydebändel, Maisprach 10 cl 8.80

Alle unsere Fitnessteller sind garniert mit verschiedenen 

gemischten Salaten

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inklusive 7,7 % MWST


