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MIT ALLEN

SINNEN GENIESSEN

Unsere Apero
Empfehlung fur
winterliche Tage

Winterlicher Quittenapero

mit prickelndem Prosecco |
Ramsachwasser |
regionaler Quittenlikor 14.50

Apérol Spritz
mit prickelndem Prosecco |
Ramsachwasser |Apérol 13.00

Hugo
mit prickelndem Prosecco |
Ramsachwasser |[Holunderbliten  13.00

CUpli Drappier Champagner
Unser edler, perliger Haus-
Champagner 14.50

Cupli Prosecco 9.00

WIR
WUNSCHEN
GUTEN APPETIT

Hermann Mazotti, Marcus Miiller,
Henning Prahl
und die ganze Ramsach Familie

RAMSACH Tafel

(Empfehlung fur lhren Familienevent nur
auf Vorbestellung, min. 3 Tage im Voraus)

Zum Teilen und gemeinsam sein - wie
einst zu Grossmutters Zeiten

Exklusiv fiir Sie in unserem Ramshof fur
Gruppen ab 10 Gaste

Vorbestellung (3 Tage im Voraus)

Auf Wunsch tranchieren wir [hnen die
Gerichte am Tisch

MENU
3 Gange CHF 95 pro Gast
inklusive 2 Beilagen nach Wahl

Vorspeise
Saisonale Auswahl an Blattsalaten
serviert in grossen Schusseln

Hauptgang

Doppeltes Entrecote

«Unser Klassiker serviert in zwei Gangen:
Beilagen

zur Auswahl

Grillgemuse | Rosmarinkartoffeln aus der
Risotto | Pommes Frites

Dessert

Ramsacher Cremeschnitte am Meter

Buchen Sie direkt unter:
anlassorganisation(dbadramsach.ch
Tel: 062 285 15 55


mailto:anlassorganisation@badramsach.ch
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TEA TIME
AM WISENBERG

Wir verwohnen Sie bei einem exklusiven Afternoon Tea mit
ausgesuchten stssen und salzigen Spezialitaten sowie erlesenen
Tees aus dem Hause Langgass.

Unser Angebot:
Ramsach Classic inklusive Tees
CHF 44 pro Gast

Alice Deluxe inklusive Tees und
1 Glas Champagner Drappier
CHF 57 pro Gast

Buchbar von September bis Marz jeweils Samstag und Sonntag
von 14.00 bis 17.00 Uhr, sowie taglich Uber die
Weilhnachtsfeiertage.

Wir bitten um Voranmeldung mindestens 24 Stunden im Voraus.
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Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive gesetzl MWST
o vegetarisch \/ vegan ¥ glutenfrei W _laktosefrei
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MENU «BALANCE»

Cremige Burrata
Randensalat | Kaki | frische Krauter

Jaipur Kokos-Currysuppe
Wildreis Popcorn

Winterkabeljau mit Zitronensauce
Ofengemise | Rosmarinkartoffeln

oder

Entrecote mit Pfeffer-Rahmsauce
Ofengemiuse | Rosmarinkartoffeln

Kleiner Kaseteller von Jumi
Hausgemachtes Friichtebrot | Stisser Senf

oder

Baumnuss-Parfait mit Armagnac-Zwetschgen
Marronimousse | Rosmarinstreusel

4 Gang Meni 79.00
5 Gang Men 92.00

VEGETARISCHES &
VEGANES MENU

Auf Wunsch stellt Ihnen unsere Kiche gerne ein vegetarisches oder veganes
Uberraschungsmenu zusammen.

5 Gange mit Kase 72.00
4 Gange 62.00

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive gesetzl MWST
o vegetarisch \/ vegan ¥ glutenfrei W _laktosefrei
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VORSPEISEN KLASSIKER

Wisenbergsalat GRUN | Sprossen | Kernen o

Wisenbergsalat FARBIG | Sprossen | Kernen & ¥

«Tatar «Alice»

Rindstatar | Toast | Butter

mit Cognac, Whiskey oder Calvados
mild, mittel oder scharf

SALATDRESSINGS
ltalienisch ¥ &.| franzdsisch ¥

VORSPEISEN DER SAISON

Niisslersalat mit Speck und Ei*
Granatapfel

Cremige Burrata mit Randensalat ¥
Kaki | Haselnisse | Frische Krauter

SUPPEN

Jaipur Kokos-Currysuppe * 8.4
Wildreis | Popcorn

Edelpilzcreme Suppe ¥
Croutons | Schnittlauch

Tagessuppe

a

als Vorspeise
s Hauptgang

+

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive gesetzl MWST

«f vegetarisch \/ vegan

\,‘}‘\ glutenfrei

B\ laktosefrei

10.50

13.50

29.50
37.00
4.00

14.50

13.50

12.00
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FLEISCH KLASSIKER

Entrecote mit Pfeffer-Rahmsauce
Ofengemise | Rosmarinkartoffeln

Zart geschmorte Kalbskopfbiackchen mit Portweinjus &
Muskatkiirbis | Rotkohl | Spatzli

Ramsacher Cordon Bleu vom Schwein ,.hausgemacht”
Wisenberg Mutschli | Schinken | Pommes-frites | Gemise

Paniertes Schweinsschnitzel ® kleine Portion
Pommes frites | Gemuse grosse Portion

Maispoulardenbrust mit Sesamkruste & ¥
Orientalisches Linsenragout| Muskatkirbis | Pilaw Reis

AUS SEE UND MEER

Winterkabeljau mit Zitronensauce
Ofengemiuse | Rosmarinkartoffeln

Fitnessteller mit Egliknusperli
Verschiedene Salate | Tartarsauce

VEGAN & VEGETARISCH

Steinpilz-Ravioli mit Rosmarin-Butter
MuskatkUrbis | WalnUsse | Parmesan

Orientalisches Linsenragout mit Muskatkiirbis V¥ &,
Datteln | Koriander | Pilaw Reis

Winterliche Gemiisevariation
Spatzle | Rotkohl | Wirsing | Marroni | Preiselbeeren

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive gesetzl MWST
o vegetarisch \/ vegan ¥ glutenfrei W _laktosefrei

47.00

46.00

39.00

26.00

31.00

37.00

46.00

35.00

29.50

28.00
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SUSSE SPEZIALITATEN

Baumnuss-Parfait mit Armagnac-Zwetschgen
Marronimousse | Rosmarinstreusel

Ramsacher Meringue mit Rahm *
Ramsacher Cremeschnitte - das Original
Feenstaub | taglich frisch - es het solangs het
kleinere Portion, fir den Gluscht

Hausgemachtes Caramelkopfli mit Rahm ¥

Zuger Kirschtorte , Treichler’s Original”

Hausgemachtes Vermicelles-Tortchen mit Rahm

Taglich hausgemachte, ofenfrische Friichtewahe mit Rahm

zusatzliche Schlagrahm Portion

Rahmglace Pro Kugel
Vanille | Schoggi | Erdbeere | Mocca | Stracciatella |
Pistazie | Joghurt

Sorbet ¥ Pro Kugel
Aprikose | Zitronen | Passionsfrucht | Zwetschgen

Warme Schoggisauce

Frappé
Alice “(weisse Schoggi
Vanille | Schoggi | Erdbeere | Mocca | Banane

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive gesetzl MWST
o vegetarisch \/ vegan ¥ glutenfrei W _laktosefrei

16.00

10.50

8.950

9.00

9.50

7.50

7.00

2.00

4.50

4.50

3.00

10.50
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GLACE COUPES

Bananensplit
Schoggiglace | Vanilleglace | Schoggisauce | Rahm

Eiskaffee Ramsach*

Moccaglace | Rahm

Coupe Nesselrode*

Marroni | Vanilleglace | Meringues | Rahm

Portion Vermicelles*
Marroni | Meringues | Rahm

Coupe Latte Macchiato
Vanilleglace | Moccaglace | Baileys | Rahm

Ramsacher Meringue Glace*
Meringue | Erdbeere | Vanilleglace | Rahm

Coupe , Heissi Liebi”
Vanilleglace | Beeren | Rahm

Coupe Danemark*
Vanilleglace | Schoggisauce | Rahm

*kleine Portion

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive gesetzl MWST
o vegetarisch \/ vegan W glutenfrei

E\ laktosefrei

15.50

14.00

14.50

12.50

14.50

14.50

14.50

14.00

-2.00
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HERKUNFT DER PRODUKTE

FLEISCH
Rind Laufelfinger Rind vom Hof Halde
(nach Verfligbarkeit)
Schweiz / Argentinien / Uruguay
Kalb Schweiz
Schwein Schweiz
Lamm Neuseeland / Irland
Maispoularde Frankreich
FISCH
Lachs Schweiz ~ Zucht/ Lostallo GR
Kabeljau Norwegen
Riesencrevetten Vietnam  Zucht ASC

REGIONALE LIEFERANTEN & PRODUZENTEN

Kase- und Wurstspezialitaten Dietisberg Wohnen & Werken, Laufelfingen BL
Ziegenkéase / Ziegenkaseprodukte Familie Withrich, Elfingen AG

Lindenkapern «Sirupspezialitaten» Felix Ott, Dulliken SO
Geraucherter Knoblauch Felix Ott, Dulliken SO

Rindfleisch / Landjager & Salami Hof Halde Familie Gysin, Laufelfingen Bl
Wisenbergkdse / Mutschli Thomas Nebiker, Buckten BL

Kartoffeln Familie Mummenthaler, Hafelfingen BL
Wachtelei / Kaninchenfleisch Familie Schweingruber, Rimlingen BL

FLEISCH GARSTUFEN

franz: bleu Das Fleisch ist innen fast roh. Es hat eine braune, diinne Kruste und gibt beim
engl: raw draufdriicken stark nach. Austretender Fleischsaft ist rot.

franz: saignant Das Fleisch ist innen im Kern noch leicht blutig und ist nach auf3en hin rosa.
engl: rare Es hat eine braune, knusprige Kruste.

franz: a point Das Fleisch ist innen durchgehend rosa, gibt auf Druck nach und hat eine braune,
engl: medium knusprige Kruste.

franz: demi-anglais Das Fleisch hat nur noch einen leichten rosa Kern, der Fleischsaft ist rosa.

engl: medium-well

franz: bien cuit Das Fleisch ist vdllig durchgebraten, gibt nicht mehr nach.
engl: well done

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten beraten Sie gerne unsere Service Mitarbeitenden.

Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive gesetzl MWST
o vegetarisch \/ vegan ¥ glutenfrei W _laktosefrei



